- VEGETARIANO

Menu della Locanda V VEGANO
Antipasti
~Bauernbrettl" - Affettati e formaggi salumi fatti in casa - Speck della Macelleria 18.50

Schanung - Formaggi di Degust G/ H/C

Tartara di manzo Tagliataa mano - Uovo di quaglia morbido - Senape dolce - 1509 28.00
Fiocchi di Sale Maldon - Focacciaa/c/F /M senza glutine possibile

2 Uovo Poché - Crema di ortiche - Tartufo nero estivo ¢ 20.00

V' Tartara di verdure fatta in casa - Senape dolce - Focaccia fatta in casa - 18.00
Salsa Crudaiola A/ 0/ M senza glutine possibile

“Rubik Cube” di pesce marinato a secco - Gel di frutti rossi - Frutto della 25.00
passione b
Composta di verdure in agrodolce - Tonno di coniglio - Cubi di focaccia 22.00
A/F/L/O
Primi
? Risotto - Pomodoro in tre consistenze - Stracciata di bufala amoF/c/L 20.00
Pacchero alla Busera - Tartara cruda di rostacei - Limone a/B/c/L/0 25.00
2 Tagliolini - Burro di normandia - Tartufo nero estivo affettato al tavolo 35.00
A/C/G
Raviolacci di manzo brasato - Sugo di porcini - Insalata di finferli crudi - 20.50

Polvere dicaffé A/c/G/L/0 HALAL M-



Secondi

Stinco di maiale cotti a bassa temperatura, Macelleria Schanung * Rafano -+ Insalata di
patate o

Spare ribs cotti a bassa temperatura, Macelleria Schanung * La nostra salsa BBQ -
Insalata crauti con speckF/L/N

Tagliata di manzo - Rucola - Grana ¢

Filetto di pesce gatto del Sudtirolo soLos, panato al panko & sesamo - Alga
wakame - Salsa Thai - Polvere di alganoria/b/F/N/0O

V' Falafel di ceci - Emulsione al limone - Insalata di stagione F

Contorni

V' Verdure grigliate miste

<

Insalata mista

2 |nsalata mista - Mozzarella amd G

<

Patate al forno ¢

<

Patatine dippers e

Desserts

2 Strudel di Mela - Crema di vaniglia - Frutti rossi freschi - Pannaa/c/6/H

» Gelo di melone - Cioccolato grattugiato

2 Sorbetto al lime, limone e basilico - Crumble salato - Salsa alla pescaa/c

2 Piccola pasticceria e biscotteriaa/H/6

26.00

26.00

33.00

29.50

20.00

9.50

8.00

12.00

8.50

7.00

9.50

9.00

11.00

17.00



Il nostro piccolo tesoretto

EY

Schlutzkrapfen fatti in casa Mezzelune con ripieno di spinaci e ricotta * Burro
nocciola - Parmigianoc/a/c/L/0

Tris di canederli canederlo agli spinaci - Canederlo alla barbabietola - Canederlo al formaggio,
Pane organico Panificio Profanter G/A/C/L/0

Frittelle di patate fatte in casa - Crautic/a

“Kaiserschmarrn” - Uva sultanina al rum - Mela - Marmellata di
mirtilli Minimo per 2 persone A/C/G/E/F/0 (fino alle 20:30)

Degustazione di canederli (per tavolo & fino alle 20:30)

Consommeé - Canederli allo speck minia/c/c6

Canederlo allo Stelvio - Tartufo nero estivo - Crema di ortiche a/c/6
Canederlo ai funghi - Insalata di finferli crudi - Polvere di caffé a/c/c
Canederlo al fegato alla Venezianaa/c/c

Canederlo di ricotta fritto - Frutti rossia/c/c Menu
48.00

Menu degustazione (per tavolo & solo la sera e fino alle 20:30)

Menu
3 Portate 58.00
4 Portate 75.00

15.50

16.00

17.00

20.00

+Vino

20.00

+Vino

35.00

45.00

Coperto 2.50

1 portata su 2 piatti + 2.00
Tutti i prodotti di origine animale provengono dall'UE



