
 

Benvenuto della cucina

→ Grissino di “Schüttelbrot” · Spuma di crauti

Antipasti & Zuppa

„Bauernbrettl“ Macelleria Schanung · Degust A / O / G / H / C  21.50

Tris di testina di vitello fatta in casa Al vapore · Fritta · Marinata ·  
Salse d’accompagno A / C / M / L / O

17.00

→ Crema di patate e fieno di malga · Olio all’erba cipollina · Tirtl · Crauti  
A / C / M / L / O

9.50

Primi

→ Frittelle di patate fatte in casa · Crauti G / O / C / A 
2 € di questo piatto verrano donato all’associazione Lebenshilfe Onlus “Trotzdem reden” Consulenza per la 
Comunicazione alternativa e aumentativa, la quale ha l’obiettivo di sostenere le persone, che non sono capace di parlare. 

15.00

→ Tortelli con farina di pere “Kloazn” · Fonduta di formaggio di capra Degust · 
Pera · Pane tostato A / O / G / H / C

19.50

→ Tris Tirolese Mezzelune di spinaci e ricotta · Canederlo di rape rosse · Canederlo al formaggio di 
malga · Cavolo bianco marinato · Cumino A / C / G / O

16.00

→ Canederli di grano saraceno Molino Merano · Formaggio grigio affumicato Degust · 
Cipollotto · Cavolo rapa fermentato A / C / G / L / O

18.50

Secondi

Stinco di maiale cotto a bassa temperatura, Macelleria Schanung · Cavolo rosso · Patate 
arrosto · Pancetta C / G / O

25.00

→ Blinis di patate · Erbe aromatiche · Senape di cipolla · Spinaci A / M / O 25.00

Bauernbratl · Verdure brasate · Costine di maiale H / L / M / O 26.00

Filetto di pesce gatto dell’Alto Adige SOLOS, panato con polenta e fritto · Ravanello 
marinato · Mela Alto Adige IGP · Panna acida A / D / G

29.00

Desserts

→ Strudel di Mela Alto Adige IGP · Crema di latte · Gel di lamponi A / C / G / H 8.50

→ Tortino di carruba · Salsa ai mirtilli · Semi di zucca caramellati A / C / G / H 11.50

→ Scheiterhaufen · Bacche di sambuco A / C / G / H 11.50

→  VEGETARISCH 
 V  VEGAN  


