12:00 - 14:30 - VEGETARIANO

Menu della locanda 18:30 - 21:30

V VEGANO
Antipasti freddi
~Marende" affettati - Speck Altoatesino - Kaminwurze - Prosciutto p.p. 13.00
cotto - Formaggio pegust - Patate bollite - Burro salato srimi A/0/G/H
Tris di testina di vitello fatta in casa Al vapore - Fritta - Marinata - Salsa verde 17.00
A/L/G
2 Tartar di verdura - Pan brioche fatto in casa - Insalata colorata - Nocciola 19.00
piemontese A/H/0
Trota marinata Trota oro - Bulgur - Cetriolo in salamoia - Mayonnaise al Kimchi 19.00
A/C/D/E/F/L
Mousse di fegato di vitello Jennerhof vipiteno - Gel al vino porto - Pan brioche 14.00
fattoincasaa/c/e/G/L/m
Insalatone
» Panzanella - Pomodoro - Burrataa/c/L/m/0 18.00
Zuppe
Consommeé con due canederli fatti in casa allo speck (15 min.) 13.00
o due canederli di fegato (25 Min.) A/C/G/0
2 Crema di funghi champignon - Cipollotto - Panna acidac/H/L 12.00
Primi
» Frittelle di patate fatte in casa - Crautic/o0/c/A 15.00
2 Schlutzkrapfen fatti in casa mezzelune con ripieno di spinaci e ricotta - Burro nocciola - 15.00
Parmigiano G/A/c/L/0
= Tris di canederli canederlo agli spinaci — Canederlo alla barbabietola — Canederlo al formaggio 16.00
(15min.) G/A/C/L/0
Risotto alla barbabietola vialone nano, Riso Melotti - Guancia di manzo brasata - 18.00
SalsadirafanoG/H/L/M
Ravioli & la nigoise - Pomodori confit - Pecorino - Jus de Paris 20.00
A/C/E/F/G/H/L
Insalata mista piccola 5.00
Primi come porzione grande +4.00



Secondi

Trota salmonata Trota oro - Orzo - Lingua di vitello - Schiuma di vino bianco
Sylvanera/c/p/G/H/L

Sella di cervo - Crosta di aglio orsino - Scorzonera - Sauce Vierge
A/C/E/G/H/L/M

Arrosto di manzo locale con cipolle - Puré di patate - Asparagi verdi
A/C/G/H/L/M

Spareribs Macelleria Schanung * Stick di patate dolci - Salsa BBQ (20 min.)
A/M

Stinco di maiale Macelleria Schanung - Cappucci rossi stufati - Patata con panna
acida e speck - Rafano (2omin.) A/ 6

Dolci

= Kaiserschmorrn® - Uva sultanina - Mousse di mela - Marmellata di mirtilli
rossi (20 min.)A/C/G/H/0

Panna Cotta - Fragola - Rabarbaro - Basilicoa/c/6/H
2 Variazione di sorbetti 3 sorbetti fatti in casa - Crumble al cioccolato A/ /H

2 Strudel di mele Altoatesino - Crema alla vanigliaa/c/G6/H

Menu a SOrpresa (per tavolo & solo la sera fino alle 20:30)

menu
3 Portate 49.00
4 Portate 59.00
5 Portate 70.00
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Coperto 1.50 a mezzogiorno * 2.50 alla sera
Cestino di pane extra 3.50
1 portata su 2 piatti + 2.00

Tutti i prodotti di origine animale provengono dall'UE



